
PROGRAMAPROGRAMA

HIGIENE, DESINFECCIÓN, SANEAMIENTO Y BIOSEGURIDAD
Sector Industrial, Alimentario, Horeca, Instituciones y afines

14 I 15 I 16  OCTUBRE  2020

VIRTUAL

EN VIVO
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MIÉRCOLES        14 de octubre

Mg. Verónica Sandoval Muñoz
Docente - Universidad Nacional Nacional Agraria La Molina 
Gerente General - INOQUA

Dr. Marcial Silva                                                            
Docente Principal
Universidad Nacional Agraria La Molina

Dr. Américo Guevara                                                                                                    
Docente Principal
Universidad Nacional Agraria La Molina 

Mg. Javier Urbina Padilla  
Gerente Técnico - División Industria Alimentaria 
PISAPIG’S

Ing. Ana Rosario Mercado del Pino  
Asesora Técnica 
R&G S.A.C.

“CONTAMINACIÓN MICROBIOLÓGICA Y LOS PROCESOS 
DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN”
HORA: 05:00 p.m. - 05:40 p.m.

“FUENTES DE CONTAMINACIÓN EN ALIMENTOS”  
HORA: 05:40 p.m. - 06:20 p.m.

“LAS 5 HERRAMIENTAS PARA LA GESTIÓN DE LA HIGIENE”   
HORA: 06:20 p.m. - 07:00 p.m.

        BREAK                07:00 p.m. - 07:20 p.m.

“BIOCIDAS VS. COVID-19: EFICACIA Y ASPECTOS 
AMBIENTALES Y DE INOCUIDAD ALIMENTARIA” 
HORA: 07:20 p.m. - 08:00 p.m.

“TECNOLOGÍAS EN LOS IMPLEMENTOS DE PROTECCIÓN 
DE LA BIOSEGURIDAD” 
HORA: 08:00 p.m. - 08:40 p.m.

“¿CÓMO MEJORO MI PLAN DE HIGIENE Y SANEAMIENTO? 
FUNDAMENTOS Y RECOMENDACIONES”
HORA: 08:40 p.m. - 09:40 p.m.

MBA Luis Enrique Da Costa                                                             
Latín America Field Marketing Manager Food & Beverages - MERCK
(Brasil)                                                                  

“MANEJO DE TRAMPAS DE LUZ UV PARA EL CONTROL DE 
INSECTOS VOLADORES EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA Y 
CANAL HORECA”
HORA: 04:20 p.m. - 05:00 p.m.

“DESINFECCIÓN PROFESIONAL FRENTE AL SARS-Cov-2 
(COVID-19)”  
HORA: 05:00 p.m. - 05:40 p.m.

“BIOLOGÍA DE PRINCIPALES PLAGAS DE GRANOS 
ALMACENADOS Y DERIVADOS EN ALMACENES DE MATERIA 
PRIMA Y PRODUCTO TERMINADO EN LA IND. ALIMENTARIA”
HORA: 05:40 p.m. - 06:20 p.m.

“CONTROL DE PLAGAS DE GRANOS ALMACENADOS Y 
DERIVADOS EN ALMACENES DE MATERIA PRIMA Y 
PRODUCTO TERMINADO EN LA IND. ALIMENTARIA”
HORA: 06:20 p.m. - 07:00 p.m.

    BREAK               07:00 p.m. - 07:20 p.m.

“BARRERAS DE EXCLUSIÓN PARA PREVENCIÓN DE PLAGAS”
HORA: 07:20 p.m. - 08:00 p.m.

“CONTROL Y PREVENCIÓN DE PLAGAS PARA LA 
AGROINDUSTRIA Y PLANTAS DE ALIMENTOS”  
HORA: 08:00 p.m. - 08:40 p.m.

“CONTROL AMBIENTAL DEL AIRE INTERIOR EN LAS 
INDUSTRIAS EN TIEMPOS DE COVID-19” 
HORA: 08:40 p.m. - 09:40 p.m.

“LOS BIOFILMS EN LA INDUSTRIA Y LAS TECNOLOGÍAS DE 
LIMPIEZA DE TANQUES, TUBERÍAS Y SISTEMAS CIP”  
HORA: 04:20 p.m. - 05:00 p.m.

“IMPORTANCIA DEL DISEÑO SANITARIO PARA LA LIMPIEZA 
Y DESINFECCIÓN EN LAS PLANTAS DE PROCESAMIENTO 
DE ALIMENTOS” 
HORA: 05:00 p.m. - 05:40 p.m.

“CONTROL DE LA LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN EN EL 
SECTOR INDUSTRIAL Y ALIMENTARIO”  
HORA: 05:40 p.m. - 06:20 p.m.

“DESINFECCIÓN: UNA HERRAMIENTA CLAVE PARA LA 
BIOSEGURIDAD”    
HORA: 06:20 p.m. - 07:00 p.m.

       BREAK                07:00 p.m. - 07:20 p.m.

“NORMATIVA DE HIGIENE, DESINFECCIÓN, SANEAMIENTO 
Y BIOSEGURIDAD EN TIEMPOS DE COVID”   
HORA: 07:20 p.m. - 08:00 p.m.

“TECNOLOGÍA Y MEJORA DE LOS PROGRAMAS DE 
LIMPIEZA CIP”     
HORA: 08:00 p.m. - 08:40 p.m.

“NUEVOS ESTÁNDARES DE HIGIENE PARA EL CANAL 
HORECA, INSTITUCIONES, COMERCIOS Y AFINES EN 
TIEMPOS DE COVID-19”    
HORA: 08:40 - 9:40 p.m.

EXPOSITORES



EXPOSITORES

JUEVES          15 de octubre

Dr. Américo Guevara                                                                                                    
Docente Principal
Universidad Nacional Agraria La Molina 

“CONTAMINACIÓN MICROBIOLÓGICA Y LOS PROCESOS 
DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN”
HORA: 05:00 p.m. - 05:40 p.m.

“FUENTES DE CONTAMINACIÓN EN ALIMENTOS”  
HORA: 05:40 p.m. - 06:20 p.m.

“LAS 5 HERRAMIENTAS PARA LA GESTIÓN DE LA HIGIENE”   
HORA: 06:20 p.m. - 07:00 p.m.

        BREAK                07:00 p.m. - 07:20 p.m.

“BIOCIDAS VS. COVID-19: EFICACIA Y ASPECTOS 
AMBIENTALES Y DE INOCUIDAD ALIMENTARIA” 
HORA: 07:20 p.m. - 08:00 p.m.

“TECNOLOGÍAS EN LOS IMPLEMENTOS DE PROTECCIÓN 
DE LA BIOSEGURIDAD” 
HORA: 08:00 p.m. - 08:40 p.m.

“¿CÓMO MEJORO MI PLAN DE HIGIENE Y SANEAMIENTO? 
FUNDAMENTOS Y RECOMENDACIONES”
HORA: 08:40 p.m. - 09:40 p.m.

Mg. Edita Vilcapoma                                                                                                    
Consultor y Especialista en normativa para Alimentos y Bebidas
YACHAY SERVICE S.A.C.

Ing. Jairo Sabogal                                                            
Ingeniero de procesos CIP - LÁRKIN
(Colombia)                                                                               

Dra. Paola Fano Castro                                                           
Gerente de Calidad y Asuntos Regulatorios - TOTTUS
Gerente General - GLOBAL FOOD SAFETY

Mg. Desirée Gasol Romeu                                                           
Application Manager & Biochemistry Specialist
SOPURA QUÍMICA S.A.
(España)

Ing. Susy Delgado & Genaro Jácobo                                                                                                  
Gerente General
SKILLCHEM

Med. Vet. Lelia Sánchez Hidalgo                                                                                                 
Jefe de Sanidad de línea Avivet y Nutrovet
AGROVET MARKET ANIMAL HEALTH

PATROCINADORES

AUSPICIADORES GOLD

AUSPICIADORES SILVER

“MANEJO DE TRAMPAS DE LUZ UV PARA EL CONTROL DE 
INSECTOS VOLADORES EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA Y 
CANAL HORECA”
HORA: 04:20 p.m. - 05:00 p.m.

“DESINFECCIÓN PROFESIONAL FRENTE AL SARS-Cov-2 
(COVID-19)”  
HORA: 05:00 p.m. - 05:40 p.m.

“BIOLOGÍA DE PRINCIPALES PLAGAS DE GRANOS 
ALMACENADOS Y DERIVADOS EN ALMACENES DE MATERIA 
PRIMA Y PRODUCTO TERMINADO EN LA IND. ALIMENTARIA”
HORA: 05:40 p.m. - 06:20 p.m.

“CONTROL DE PLAGAS DE GRANOS ALMACENADOS Y 
DERIVADOS EN ALMACENES DE MATERIA PRIMA Y 
PRODUCTO TERMINADO EN LA IND. ALIMENTARIA”
HORA: 06:20 p.m. - 07:00 p.m.

    BREAK               07:00 p.m. - 07:20 p.m.

“BARRERAS DE EXCLUSIÓN PARA PREVENCIÓN DE PLAGAS”
HORA: 07:20 p.m. - 08:00 p.m.

“CONTROL Y PREVENCIÓN DE PLAGAS PARA LA 
AGROINDUSTRIA Y PLANTAS DE ALIMENTOS”  
HORA: 08:00 p.m. - 08:40 p.m.

“CONTROL AMBIENTAL DEL AIRE INTERIOR EN LAS 
INDUSTRIAS EN TIEMPOS DE COVID-19” 
HORA: 08:40 p.m. - 09:40 p.m.

“LOS BIOFILMS EN LA INDUSTRIA Y LAS TECNOLOGÍAS DE 
LIMPIEZA DE TANQUES, TUBERÍAS Y SISTEMAS CIP”  
HORA: 04:20 p.m. - 05:00 p.m.

“IMPORTANCIA DEL DISEÑO SANITARIO PARA LA LIMPIEZA 
Y DESINFECCIÓN EN LAS PLANTAS DE PROCESAMIENTO 
DE ALIMENTOS” 
HORA: 05:00 p.m. - 05:40 p.m.

“CONTROL DE LA LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN EN EL 
SECTOR INDUSTRIAL Y ALIMENTARIO”  
HORA: 05:40 p.m. - 06:20 p.m.

“DESINFECCIÓN: UNA HERRAMIENTA CLAVE PARA LA 
BIOSEGURIDAD”    
HORA: 06:20 p.m. - 07:00 p.m.

       BREAK                07:00 p.m. - 07:20 p.m.

“NORMATIVA DE HIGIENE, DESINFECCIÓN, SANEAMIENTO 
Y BIOSEGURIDAD EN TIEMPOS DE COVID”   
HORA: 07:20 p.m. - 08:00 p.m.

“TECNOLOGÍA Y MEJORA DE LOS PROGRAMAS DE 
LIMPIEZA CIP”     
HORA: 08:00 p.m. - 08:40 p.m.

“NUEVOS ESTÁNDARES DE HIGIENE PARA EL CANAL 
HORECA, INSTITUCIONES, COMERCIOS Y AFINES EN 
TIEMPOS DE COVID-19”    
HORA: 08:40 - 9:40 p.m.



EXPOSITORES

VIERNES         16 de octubre

Dr. Américo Guevara                                                                                                    
Docente Principal
Universidad Nacional Agraria La Molina 

“CONTAMINACIÓN MICROBIOLÓGICA Y LOS PROCESOS 
DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN”
HORA: 05:00 p.m. - 05:40 p.m.

“FUENTES DE CONTAMINACIÓN EN ALIMENTOS”  
HORA: 05:40 p.m. - 06:20 p.m.

“LAS 5 HERRAMIENTAS PARA LA GESTIÓN DE LA HIGIENE”   
HORA: 06:20 p.m. - 07:00 p.m.

        BREAK                07:00 p.m. - 07:20 p.m.

“BIOCIDAS VS. COVID-19: EFICACIA Y ASPECTOS 
AMBIENTALES Y DE INOCUIDAD ALIMENTARIA” 
HORA: 07:20 p.m. - 08:00 p.m.

“TECNOLOGÍAS EN LOS IMPLEMENTOS DE PROTECCIÓN 
DE LA BIOSEGURIDAD” 
HORA: 08:00 p.m. - 08:40 p.m.

“¿CÓMO MEJORO MI PLAN DE HIGIENE Y SANEAMIENTO? 
FUNDAMENTOS Y RECOMENDACIONES”
HORA: 08:40 p.m. - 09:40 p.m.

MBA Francisco Nuche                                                                                                       
Gerente General - PELSIS SPAIN S.L.
(España)

Ing. José Angel Madrigal                                                                                                       
Gerente Comercial Clúster Centroamérica - BAYER  
(Costa Rica)

Mg. Milagros Fernández De Lezeta                                                                                                       
Directora General - ANECPLA
(España)

Ing. José Angel Madrigal                                                                                                       
Gerente Comercial Clúster Centroamérica - BAYER  
(Costa Rica)

Walter Costa Ricopa                                                                                                                                                          
Gerente Técnico  -  CRUZ VERDE

Ing. Dany Ríos Germán                                                                                                                                                                                                                            
Jefe de Operaciones
CONTROL AMBIENTAL

Mg. José Acosta Llinares                                                           
Director Corporativo de Medioambiente y HSE - AGQ LABS
(España)                                                                  

Mg. Edita Vilcapoma                                                                                                    
Consultor y Especialista en normativa para Alimentos y Bebidas
YACHAY SERVICE S.A.C.

Ing. Susy Delgado & Genaro Jácobo                                                                                                  
Gerente General
SKILLCHEM

Med. Vet. Lelia Sánchez Hidalgo                                                                                                 
Jefe de Sanidad de línea Avivet y Nutrovet
AGROVET MARKET ANIMAL HEALTH

“MANEJO DE TRAMPAS DE LUZ UV PARA EL CONTROL DE 
INSECTOS VOLADORES EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA Y 
CANAL HORECA”
HORA: 04:20 p.m. - 05:00 p.m.

“DESINFECCIÓN PROFESIONAL FRENTE AL SARS-Cov-2 
(COVID-19)”  
HORA: 05:00 p.m. - 05:40 p.m.

“BIOLOGÍA DE PRINCIPALES PLAGAS DE GRANOS 
ALMACENADOS Y DERIVADOS EN ALMACENES DE MATERIA 
PRIMA Y PRODUCTO TERMINADO EN LA IND. ALIMENTARIA”
HORA: 05:40 p.m. - 06:20 p.m.

“CONTROL DE PLAGAS DE GRANOS ALMACENADOS Y 
DERIVADOS EN ALMACENES DE MATERIA PRIMA Y 
PRODUCTO TERMINADO EN LA IND. ALIMENTARIA”
HORA: 06:20 p.m. - 07:00 p.m.

    BREAK               07:00 p.m. - 07:20 p.m.

“BARRERAS DE EXCLUSIÓN PARA PREVENCIÓN DE PLAGAS”
HORA: 07:20 p.m. - 08:00 p.m.

“CONTROL Y PREVENCIÓN DE PLAGAS PARA LA 
AGROINDUSTRIA Y PLANTAS DE ALIMENTOS”  
HORA: 08:00 p.m. - 08:40 p.m.

“CONTROL AMBIENTAL DEL AIRE INTERIOR EN LAS 
INDUSTRIAS EN TIEMPOS DE COVID-19” 
HORA: 08:40 p.m. - 09:40 p.m.

“LOS BIOFILMS EN LA INDUSTRIA Y LAS TECNOLOGÍAS DE 
LIMPIEZA DE TANQUES, TUBERÍAS Y SISTEMAS CIP”  
HORA: 04:20 p.m. - 05:00 p.m.

“IMPORTANCIA DEL DISEÑO SANITARIO PARA LA LIMPIEZA 
Y DESINFECCIÓN EN LAS PLANTAS DE PROCESAMIENTO 
DE ALIMENTOS” 
HORA: 05:00 p.m. - 05:40 p.m.

“CONTROL DE LA LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN EN EL 
SECTOR INDUSTRIAL Y ALIMENTARIO”  
HORA: 05:40 p.m. - 06:20 p.m.

“DESINFECCIÓN: UNA HERRAMIENTA CLAVE PARA LA 
BIOSEGURIDAD”    
HORA: 06:20 p.m. - 07:00 p.m.

       BREAK                07:00 p.m. - 07:20 p.m.

“NORMATIVA DE HIGIENE, DESINFECCIÓN, SANEAMIENTO 
Y BIOSEGURIDAD EN TIEMPOS DE COVID”   
HORA: 07:20 p.m. - 08:00 p.m.

“TECNOLOGÍA Y MEJORA DE LOS PROGRAMAS DE 
LIMPIEZA CIP”     
HORA: 08:00 p.m. - 08:40 p.m.

“NUEVOS ESTÁNDARES DE HIGIENE PARA EL CANAL 
HORECA, INSTITUCIONES, COMERCIOS Y AFINES EN 
TIEMPOS DE COVID-19”    
HORA: 08:40 - 9:40 p.m.

PATROCINADORES

AUSPICIADORES GOLD

AUSPICIADORES SILVER




